
Aperitivo Vins au verre
ROUGES
Brouilly AOP, Château de Corcelles, Vieilles Vignes 
IGT Salento, Terrame, Primitivo
Nero D’avola , Sicilia DOC, Amira, Principi Di Butera
Haut-Médoc AOP, Château Victoria CRU Bourgeois 
Chianti Classico DOCG, Castello Di Albola, Riserva, Bio

BLANCS
Chardonnay IGP, Pays d’Oc Orchys, Collovray & Terrier
Orvieto Classico DOC, La Carraia
IGT Salento, Masseria Altemura, Falenghina
Maremma DOC, Rocca Di Montemassi Calasole, Vermentino
Chablis AOP, Laroche 

ROSES
Aurose AOP, Bio, Côtes de Provence
Miraval AOP, Côtes de Provence
Côtes de Provence AOP, Minuty Prestige 

RICHARD PARIS HÔTEL & RESTAURANTS 
HÔTEL MONTAIGNE • LE PETIT MONTAIGNE • CHEZ FRANCIS • 

MARIUS ET JANETTE • ASIA KITCHEN • JANETTE BAR DE LA MER • CASA LUCA • 
CANTINA DI LUCA • LITTLE NONNA • BRASSERIE VICTOR HUGO • LE SAINT AUGUSTIN 

Salumi
SPIANATA CALABRESE 12

COPPA 12

PROCIUTTO DI PARMA 24 MESI  P 16 / G 24

Dolci
PASTICCERIA DEL GIORNO 11

Pâtisseri﻿es du jour
Daily pastries

8
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14cl 25cl
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9
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Champagnes
Champagne EPC Blanc de Noirs
Louis Roederer Brut Cuvée Collection 242
Louis Roederer Rosé
Veuve Clicquot Yellow Label, brut
Ruinart Blanc de Blancs
Dom Pérignon Vintage 2012
Dom Pérignon Rosé Vintage 2008 

16
18
22

31
35
43

14cl 25cl

100
120
145
150
260
480
880

550

75cl 150cl

GELATI E SORBETTI 12
 Gianduja al cioccolato, nocciola, pistacchio, caffè, 

vaniglia bourbon, limon, lampone
Glaces & sorbets :

Chocolat Gianduja, noisette, pistache, café, vanille, citron bio, framboise
Ice cream and hand-crafted sorbets :

Gianduja chocolate, nuts, pistacchio, coffee, vanilla, organic lemon, raspberry 

CALAMARI FRITTI CON VERDURE 19
Calamars frits, sauce aioli & legumes

Fried calamari, aioli sauce & vegetables

TAGLIERE DI SALUMI MISTI 23
Plateau de charcuterie, Spianata calabrese, coppa, jambon de Parme

Mixed cold cuts platter, Spianata calabrese, coppa, prosciutto di Parma
 

PIZZETTA / PIZZA AL TARTUFO 20 / 30
Pizzetta / Pizza à la truffe

Pizzetta / Pizza with truffle 



Cocktails APERITIVO
Ricard • Pastis 51 45% 3cl
Cinzano Rosso / Bianco 14% 
Cinzano Aperitivo 15% 
Campari 25% 
Lillet Blanc, Rouge ou Rosé 17% 
Suze 15% • Fernet Branca 39% 
Carpano Antinca formula 16.5% 
Kir vin blanc 14cl
Kir royal 14cl

BOISSONS FRAÎCHES
Coca-Cola, Zéro, Perrier 33cl
Orangina 25cl
Red Bull 25cl
La French Svp 20cl :
Tonic Bio, Ginger Beer Bio
Fuze Tea Pêche Intense 25cl
Sprite 25cl
Jus de Fruits Frais Pressés
Orange, Citron
Jus De Fruits Le Coq Toque Bio 25cl
Pomme Pulpé Pur Jus, Abricot du
Roussillon Nectar, Tomate Romarin
Pur Jus, Orange blonde de Sicile
Pur Jus, Ananas Pain de Sucre Pur Jus
Evian ou Badoit 50cl
Evian ou Badoit ou Ferrarelle 100cl

CAFETERIE
Café Expresso • Décaféiné
Double Expresso • Café Crème
Cappuccino • Chocolat chaud
Café ou Chocolat Viennois 
Thés Parney’s Bio
Earl Grey, Vert à la Menthe, Ceylan,
Vert Nature, Citron, Fruits rouges
Infusions Parney’s Bio
Verveine, Tilleul, Camomille

LIQUEUR & CRÈME 
Dolfi Fraise des bois 18%
Velvet Falernum 11%
Grand Marnier 40%
Bailey’s Irish Cream 17%
Get 27 21% • Get 31 24%
Sambuca 40% • Averna 32%
Amaretto Disaronno 28%
Frangelico Hazelnut 20%
Kahlùa Coffee 20%
Saint-Germain Elderflower 20%
Southern Confort 35%
Luxardo Maraschino 32%
Italicus 20%
Chartreuse verte 55%
Adriatico Amaretto Bianco 16%
Adriatico Amaretto 28%

COGNAC
Martell V.S.O.P 40%
Martell Cordon Bleu 40%
Hennessy V.S 40%
Hennessy X.O 40%

BAS-ARMAGNAC
Château de Laubade V.S.O.P 40%
Château de Laubade 25Yo 40%

GRAPPA & LIMONCELLO
Limoncello Luxardo 27%
Grappa Bianca Nardini 50%
Grappa Diletta Invecchiata 50%

HAPPY HOUR SPRITZ 12€ 
(18H à 20H) 

SPRITZ PER TUTTI GUSTI 16€
SPRITZ CLASSICO

Cinzano aperitivo, Prosecco

CAMPARI SPRITZ
Campari bitter, Prosecco 

BELLUCHI SPRITZ 
Liqueur de fleur de sureau Saint-Germain,

 liqueur de bergamote Italicus, Prosecco, purée de concombre, 
essence de citron de Menton, eau pétillante citronnée 

DON VITO SUMMER SPRITZ 
Apéritif au melon Manguin, thym, citron,

 Lillet rosé, Prosecco, essence de romarin, eau pétillante 

LIMONCELLO SPRITZ  
Limoncello Luxardo, Prosecco, eau pétillante

CASA SPRITZ 
Lillet Rosé, Amaretto. Prosecco, fleur d’oranger, 

orange sanguine, sirop de cerise

COCKTAILS CASA LUCA  16€ 
EXPRESSO MARTINI

Vodka Absolut, liqueur Kahlúa Coffee,
 liqueur de noisette Frangelico, expresso

DOLCE ROSSA
Vodka Absolut, liqueur de pêche et de fraise

jus de Cramberry et jus de pomme
menthe fraiche

SOLE MIO
Limoncello Luxardo, liqueur de Bergamotte Italicus,

triple sec, champagne

NEGRONI
Gin, Campari Bitter, Vermouth rouge

LA DOLCE VITA 
Vodka Absolut, Limoncello Luxardo,

 pastèque fraîche, sirop de menthe, citron vert

AMERICANO
Campari Bitter, Vermouth rouge

DRY MARTINI
Gin, Vermouth Dry

BELLINI
Prosecco, purée de pêche blanche

Repenti

Nostre Birre

1664 BLONDE 5,5% 

COLOMBA BLANCHE 5%

PORETTI BLONDE 5,5%

DEMORY PARIS IPA 5,5%

BOUTEILLES

PERONI 5,1%

LA PARISIENNE BLONDE 
OU BLANCHE 5,5%

33cl

25cl 50cl
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WHISKY & BOURBON

TENNESSEE WHISKEY 
Jack Daniel’s 40%
Jack Daniel’s Single Barrel 45%

KENTUCKY STRAIGHT BOURBON
Four Roses 40%

IRISH WHISKEY
Jameson 40%

BLENDED SCOTCH WHISKY
Clan Campbell 40%
Ballantine’s 40%
Johnnie Walker
• Black Label 40%
• Blue Label 40%
Chivas Regal 12Yo 40%
Chivas Regal 18Yo 40%
Monkey Shoulder 40%
Smokey Monkey Shoulder 40%

SINGLE HIGHLANDS MALT
Oban Little Bay 43%

SINGLE LOWLANDS MALT
Glenkinchie 12Yo 43%

SINGLE ISLAY MALT
Lagavulin 16Yo 43%

SINGLE MALT FROM ISLE OF SKYE
Talisker 45.8%

SINGLE MALT SPEYSIDE
Glenlivet 40%
Aberlour 10Yo 40%

GIN
Beefeater 40%
Bombay Sapphire 40%
Hendrick’s 41.4%
The Botanist 46%
Malfy Limone 41%
Malfy Rosa 41%
Isola Di Favignana 41%
Oli’ Gin 41%

VODKA
Grey Goose 40%
Belvedere 40%
Absolut 40%

RHUM
Havana Club 3Yo 37,5%
Havana Club 7Yo 40%
Mount Gay Black Barrel 43%
Plantation Pineapple 40%
Diplomatico Mantuano 40%
Zacapa 23Yo 40%

TEQUILA & MEZCAL
Altos 38%
Patròn Silver 40%
Patròn Anejo 40%
Don Julio 38%
Don Julio 1942 38%
Mezcal Union 40%

EAUX DE VIE
Grande Réserve Miclo
Poire William 43%
Framboise sauvage 43%
Vieille Prune 40% 

PORTO
Offley Ruby 19,5%
Graham’s Fine White 19% 
Graham’s Fine Tawny 19%
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Prix nets en euros, Service compris 6% TTC. La maison n’accepte pas les chèques.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

6cl

MOCKTAIL 14€

HAPPY HOUR 10€
(18H à 20H) 

VIRGIN SPRITZ
Bitter San Pellegrino, eau pétillante, rondelle d’orange

AMARETTO SOUR ZERO
Ariatco Zéro, jus de citron et sucre de cannes 

BAMBINO
Sirop de cerise Amarena, Bourgoin Verjus, 

thé Rooibos vanille, ginger beer Bio La French

BASILICHITO
Basilic frais, sirop de citronnelle, jus de citron, tonic Bio La

French svp

INFUSO DELLA CASA
Thé noir, sirop de pêche

(hors week-end et jours fériés)

(hors week-end et jours fériés)

Toutes les pressions (50cl) à 8€ de 18h à 20h
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