
By Richard Paris

Business Lunch & Dinner

CASA LUCA / MENUS BUSINESS



Casa Luca Paris est la maison de gastronomie italienne en plein coeur du quartier
de l'Etoile. Au-delà de la vue imprenable sur l'Arc de Triomphe que l'on contemple

sans modération, 
un havre de paix s'offre à vous. 

Un nouveau design coloré, végétal et chaleureux, une nouvelle carte trattoria
qui vous transporte dans l'authentique Italie. 

Casa Luca Paris est un lieu du groupe Richard Paris, 
ouvert tous les jours de 12h à 23h / 82 avenue Marceau Paris 8ème  

@casa_luca_paris.

Casa Luca Paris is the house of Italian gastronomy in the heart of the Etoile district. Beyond the
breathtaking view of the Arc de Triomphe that you can contemplate without moderation, 

a haven of peace is offered to you. 

A new colorful, green and warm design, a new trattoria menu that transports you to authentic Italy. 

Casa Luca Paris is a place of the Richard Paris group, 
open every day from 12pm to 11pm / 82 avenue Marceau Paris 8ème @casa_luca_paris.



Menu Primo
53 euros TTC

Velouté de potimarron à la ricotta et aux herbes
Pumpkin veloute with ricotta and herbs

Carpaccio d'artichauts et choux blancs, roquette,
parmesan et noisettes torréfiées
Artichoke and white cabbage carpaccio with arugula,

parmesan, and roasted hazelnuts

ENTRÉESENTRÉES

Aubergines au par mesan
Parmiggiana eggplants

Linguini, fromage Pecorino ro mano & poivre
Linguini pasta, Pecorino romano cheese and pepper 

PLATSPLATS

Tiramisu 
Tiramisu 

Panna cotta aux agrumes
Citrus fruits panacotta

DESSERTSDESSERTS

48.18 euros HT



Menu Trattoria
64 euros TTC

Carpaccio de Saint-Jacques, huiles d’olives &
fleur de sel
Scallops carpaccio, olive oil and fleur de sel

Calmars frits, sauce aïoli & légumes 
Fried calamari, aioli sauce & vegetables

ENTRÉESENTRÉES

Boulettes de viande de bœuf & de veau
mélangées, à la sauce tomate, vieux parmesan,
linguine
Meat balls mixed beef and veal with tomato sauce,
 old parmesan, linguine 

Rigatoni à la Ca rbonara
Carbonara rigatoni

PLATSPLATS

Tarte au mascarpone avec poires & mondorlone
Mascarpone tart  with pears and mondorlone

Profiterole, glace vanille, sauce au chocolat
Profiterol

DESSERTSDESSERTS

58,18 euros HT



Les Plus
Verre de Prosecco 
Glass of Prosecco

8 € TTC  

Café
Coffee 

5 € TTC

Nous vous suggérons des Apéritivo sûr-mesure
We suggest you custom-made Aperitivo

6,40 € HT

4,55 € HT 



Sélection 1Sélection 1  
14 € TTC14 € TTC  
1 verre de vin ou 1 bière pression par personne (Sélection du Sommelier)1 verre de vin ou 1 bière pression par personne (Sélection du Sommelier)
1 glass of wine or 1 draft beer per person (Sommelier's selection)1 glass of wine or 1 draft beer per person (Sommelier's selection)

Eau minérale Eau minérale Evian ou BadoitEvian ou Badoit
Evian or Badoit mineral waterEvian or Badoit mineral water

Sélection 2Sélection 2
19 € TTC19 € TTC  
BBouteille de vin pour 3 personnes (Sélection du Sommelier)outeille de vin pour 3 personnes (Sélection du Sommelier)
A bottle of wine for 3 people (Sommelier's selection)A bottle of wine for 3 people (Sommelier's selection)

Eau minéraleEau minérale    Evian ou BadoitEvian ou Badoit
Evian or Badoit mineral waterEvian or Badoit mineral water

Sélection 3Sélection 3
2424 € TTC € TTC  
1 bouteille de vin pour 21 bouteille de vin pour 2    personnes (Sélection du Sommelier)personnes (Sélection du Sommelier)
A bottle of wine for 2 people (Sommelier's selection)A bottle of wine for 2 people (Sommelier's selection)

Eau minéraleEau minérale    Evian ou BadoitEvian ou Badoit
Evian or Badoit mineral waterEvian or Badoit mineral water

Les Boissons
11.20 € HT

15.20 € HT

19.20 € HT



Accès & Contacts

Parking Q Park Paris Marceau (77, avenue Marceau) 

82 avenue Marceau, Paris 8

Métro Kleber, ligne 6

@casa_luca_paris

https://www.facebook.com/casalucaparis

https://www.linkedin.com/company/groupe-richard/

https://casaluca-paris.com/

Service commercial

Céline Villette
+33 (0) 1.45.63.07.15

commercial@richard-paris.com

https://www.instagram.com/casa_luca_paris/#

